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OFERTA CATERINGOWA BOŻE NARODZENIE 2026. WIGILIE FIRMOWE. SPOTKANIA ŚWIĄTECZNE.

MENU 1
PODSTAWOWE

NAPOJE ZIMNE 
10 zł / os.

BUFET KAWOWY
10 zł / os.

DO KAŻDEGO MENU MOŻESZ DOBRAĆ

MENU 3
PREMIUM

MENU 2
KLASYCZNE

ZUPA Z CIEPŁĄ PRZYSTAWKĄ
BARSZCZ Z PASZTECIKIEM Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
MIX PIEROGÓW KOLOROWYCH (RUSKIE, Z MIĘSEM)

ZIMNE PRZEKĄSKI

95 zł / os.

SAŁATKA JARZYNOWA TRADYCYJNA
ŚLEDZIK PO TATARSKU

RYBA PO GRECKU
MINI PTYSIE Z PASTĄ Z ŁOSOSIA

MINI BUŁECZKI, MASŁO

CIASTA
SERNIK, MAKOWIEC

ZUPA Z CIEPŁĄ PRZYSTAWKĄ
BARSZCZ Z PASZTECIKIEM Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI

BIGOS TRADYCYJNY

ZIMNE PRZEKĄSKI

135 zł / os.

SAŁATKA JARZYNOWA TRADYCYJNA
ŚLEDŹ W ŚMIETANIE
TYMBALIKI Z DORSZA

MINI TORTILLE SZPINAKOWE Z SUSZONYMI POMIDORAMI
MINI BUŁECZKI, MASŁO

DANIA GŁÓWNE W PODGRZEWACZACH
ŁOSOŚ Z PIECA Z SOSEM KURKOWYM

DORSZ W PANIERCE Z KAPARAMI I CYTRYNOWĄ SALSĄ

ZIEMNIAKI OPIEKANE
RYŻ JAŚMINOWY

SURÓWKI Z WARZYW SEZONOWYCH (3 RODZAJE)

CIASTA
SERNIK, MAKOWIEC

ZUPA Z CIEPŁĄ PRZYSTAWKĄ
KREMOWA ZUPA GRZYBOWA

KROKIET Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI

ZIMNE PRZEKĄSKI

165 zł / os.

SAŁATKA JARZYNOWA TRADYCYJNA
SAŁATKA ŚLEDZIOWA

RYBA PO GRECKU
ROLADA SZPINAKOWA Z ŁOSOSIEM

ŚLIMACZKI FRANCUSKIE Z CAMEMBERTEM I ŻURAWINĄ
MINI BUŁECZKI, MASŁO

DANIA GŁÓWNE W PODGRZEWACZACH
PSTRĄG W PORACH Z MASCARPONE

ŁOSOŚ PIECZONY Z POMARAŃCZĄ I ŻURAWINĄ
POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIECZARKOWYM

ZIEMNIAKI Z WODY
RYŻ JAŚMINOWY Z KOPERKIEM

SURÓWKI Z WARZYW SEZONOWYCH (3 RODZAJE)

CIASTA
SERNIK, MAKOWIEC

MINIMUM 
10 OSÓB

PRZYGOTOWUJEMY OPCJE 
WEGETARIAŃSKIE I BEZGLUTENOWE

CENA ZAWIERA MENU, ZASTAWĘ 
ORAZ PODGRZEWACZE DO POTRAW

DOSTAWA DO 
60 KM OD TCZEWA

7 93  4 0 6  0 4 6 www. u c z tow n i a . p l ko n ta k t @ u c z tow n i a . p l


